
 
 

 

愛知県図書館１階ロビーで開催中の企画展示「図書館で

『食』を調べる」の関連企画として、講演会を開催します。

第 2 回目は、精進料理研究家の和西小牧さんに、地元の食

材を生かした料理のお話などうかがいます。 

 
 

 
 

☆プロフィール☆ 実家は寺院。両親がともに精進料理研究家で、子どもの

頃から精進料理に親しむ。なごや食フェスタ 2007、スローフードフェア

2008（横浜市）、なごや環境大学などで料理や食育に関する講座の企画や

講師をつとめる。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

愛知県図書館 

名古屋市中区丸の内１－９－３ 

●地下鉄 鶴舞線・桜通線「丸の内」駅 

下車８番出口から北へ徒歩５分 

●市バス 幹名駅１・名駅 14 系統 

「愛知県図書館」下車徒歩 3 分 

http://www.aichi-pref-library.jp 

■ 日 時 平成２０年９月６日（土）午後２時～３時 

■ 場 所 愛知県図書館 １階ＡＶホール 

■ 対 象： 一般 

■ 入場無料 （先着４０名） 

■ 申込み不要。当日、直接会場までお越しください。 

■ 問合せ先：愛知県図書館 総務課企画グループ 

         電話 ０５２－２１２－２３２３ 

 

わ に し  こ ま き 

食の講演会 その１は・・・ 

平成２０年８月２１日（木）午後２時から 

「野菜が食卓に届くまで」 

講師：愛知県農業総合試験場 場長 加藤保氏 

名古屋コーチン／みかわポーク 

愛西市のレンコン 

愛知県の特産物イラストの出典：「ネット農業あいち」http://www.ei-net.ne.jp/menu/aichiall/open/ 


